urs professionnels accuelllis

Le Pizza &Pasta Expo a encore une fois réuni tous les acteurs
de la Restauration Italienne pour deux journée remplies d’échanges,
de business, de compétitions et d’émotions.

LES PIZZERIAS AU CCEUR DU MARCHE

De la Pizzeria au Traiteur en passant par I’équipementier, les principaux
secteurssont présentsau Pizza &Pasta Expo.
Le salon est avant tout le lieu de rassemblement d’un visitorat de qualité.

48%
Commerce de gros Autres (Traiteurs, équipementiers, écoles. ..)

- Fabrication de produits alimentaires / Ingrédients

1%

LE P&P EXPO, LE RENDEZ-VOUS DES DECIDEURS :

Du dirigeant au Pizzaiolo en passant par le commercial, les principaux
représentants sont venus au Pizza &Pasta Expo.

Que cela soit pour les affaires ou les compétitions, les visiteurs sont
venus en nombre du monde entier !

8%

- Direction / Gérance / Exploitation
- Pizzaiolo / Cuisinier - Achats
Commercial - Employé / Serveur

- Marketing Autres (Chef de produit, logistique. ..)

5%

10% 46%

Made by

\&

WWW.Pizzapastaexpo.com

o +15% de visiteurs Internationaux

DES COMPETITIONS
RICHES EN
EMOTIONS |

Le 29 Mars 2011 a marqué la finale
du Giro Pizza, la plus prestigieuse des
compétions Européenne de Pizzaioli.

Les 10 meilleurs Pizzaiolos de chaque
étape du Giro Pizza étaient présents
pour obtenir la 1ére Place.

C’est Mario Signorile qui a ter-
miné 1°, représentant fierement
le pays qui a donné naissance a
la Pizza : Lltalie.



